TherméPro

Model: TP-20S
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Vafrte jako profesional!
Dalkovy Kuchynsky Teplomér s dualni sondou
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Obsah baleni Tlacitka

1 x Teplomér 1. MODE - stisknéte: vybér sondy 1 nebo 2 (PROBE 1, 2) nebo vybér Casového
1 x Dalkovy sensor reZimu; stisknéte a pridrZte po dobu 2 s: synchronizace/sparovaci rezim.
2 x Odnimatelné teplotni sonda z nerezové oceli a ocelovym lankem 2. A - Rezim sondy (PROBE 1 nebo 2): stisknéte 1x: zvySeni hodnoty teploty;
4 x AAA baterie stisknéte a pridrzte po dobu 2 s: rychlé prepinani hodnot teploty; Rezim Casu:
; ; stisknéte 1x: zvySeni hodnoty hodin/minut/sekund; stisknutim a pridrzenim
Funkce dalkového sensoru tlacitka v rezimu Casu: rychlé prepinani hodnot h/min/s.
AL )\ Lep displej ¢ B o 3. ¥ - ReZim sondy (PROBE 1 nebo 2): stisknéte 1x: snizeni hodnoty teploty;
I AR N Eght::Sek?e stisknéte a pridrzte po dobu 2 s: rychlé prepinani hodnot teploty; ReZim Casu:
BEEF v Pouzdroz . stisknéte 1x: sniZzeni hodnoty hodin/minut/sekund; stisknutim a pfidrzenim tlacitka
) ?E[ éEJ >mékké gumy LR} Kiip na pasek | v rezimu Casu: rychlé prepinani hodnot h/min/s.
) 155{' T”_J | 4 ) 4. S'/Sj/ () /CLEAR - ReZim Casu: [v)o nasta\ieni poZadované hodncjty Eastj,
MopEe | 8 ) | stisknéte - potvrzeni nastaveného Casu. Opé&tovné stisknuti: start CasovaCe
o O [Wooe] =% Y orc S ) (Pauza: opét stisknéte), Stisknéte a pridrZte po dobu 2s: restart Casu; ReZim BBQ:
A N A4 stisknéte 1x zapnuti/vypnuti alarmu
MEAT 1 year |[aste J—— TASTE 9 5. MEAT - stisknéte 1x pro vybér reZim{l masa: PROG (reZim uZivatele), GBEEF
@ﬁ/ NINE __ (mleté hovézf), GPOUL (mleté dréibef), BEEF (hovéz), VEAL (teleci), CHCKE
[5./5./e)/CLEAR - & (kuFeci), PORK (vepFové). POULT (driibeZi), LAMB (jehn&<i), FISH (ryba) a HAM

(Sunka) and BBQ. Stisknéte 1x v rezimu Casu: vybér hodin, minut, sekund.
+LCD displej - zobrazuje symboly, teplotu a &as 6. TASTE - stisknéte pro vybér rezimu chuti v rezimu sond: RARE (jemné
+Zobrazeni dvou teplotnich sond propeceny), MED RARE (mimé propeceny), MEDIUM (stfedné propeceny), MEDIUM
WELL (téméf propeceny) a WELL DONE (propeceny). V rezimu BBQ: stisknéte:
vybér rezimu HI nebo LO BBQ.

*Programovatelné teploty pro dané potraviny
*99 h/ 59 min stopky/casovac

*Rozsah teplot: 0 — 300 °C 7.9 /°F/°C-stisknéte 1x: zapnuti/vypnuti podsviceni displeje. Stisknéte a pFidrZte
*Pfesnost teplot: +/- 1.0 °C po dobu 2 s: nastavte poZadovanou teplotni jednotku °F nebo °C.
*Pfihradka na baterie — 2x AAA baterie 8. U - stisknéte 1x: zapnuti/vypnuti sensoru.

«Stojan/klip na pasek — klip na pasek umoznuje mit teplomér stale
u sebe, stojan slouzi k poloZeni na stdl
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Funkce teploméru
Zasuvka sondy

=( o=

°F/°C/d

LCD displej
ReZim teploméru ReZim Casovace
PR e = = Casovat [ _ _ TWERY =
- L Typ masa Nt
A0 ] (N Ry N
MEDIUM (Chut”
1 1
Sonda 1, T;MP%T @E" 3 | sonda1, TEMP SET PROBET
nastaveni i-" - -’ aktualni tep. - -
e —- 2 Dy (L ' [
Sonda 2 TEMP SET oy c ) [sonda2, TEMP SET PROBE 2
n:zta?,e;qi (I -"- aktualni tep. (IC ' “
=) G =

Prihradka na baterie

Zasuvka sond

+LCD displej - zobrazuje teploty obou sond, automaticky prepina teploty sond

*Stojan - mozZnost postaveni/zavéSeni sensoru na stdl/zed
+Prihradka na baterie — 2x AAA baterie
*Zasuvky pro dvé sondy<Frekvence: 433 MHzeMaximalni pfenos: 8 mW
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TlaCitka
°F/°C/® - stisknéte 1x: zapnuti/vypnuti teploméru; stisknéte a pridrZte po
dobu 2 s: vyberte pozadovanou teplotni jednotku °C nebo °F.

VloZeni baterii
Otevrete prihradku na baterie u sensoru. VlozZte dvé baterie AA. Dbejte na spravnou
polaritu. Zavrete prihradku na baterie. Stejny postup opakuijte u teploméru.

Zapnuti/Vypnuti
Sensor: stisknéte ®
Teplomér: stisknéte tlaCitko °F/°C/®

Synchronize/Pair Transmitter and Receiver

Teplomér a dalkovy sensor jsou jiz sparovany vyrobcem. Zasurite sondy do
zasuvek v teploméru. VloZte baterie do obou zafizeni. Zapnéte obé zafizeni a
vyckejte par minut. Uspé&Sné parovani: na teploméru a na sensoru bude zobrazena
aktualni teplota. Nicméné obCas se m{Ze stat, Ze sparovani zafizeni selZe.
Postupujte podle niZe uvedeného postupu.

a. Vlozte sondy do zasuvek teploméru.

b. Zapnéte teplomér. Aktualni teplota bude zobrazena na displeji teploméru.

c. Zapnéte sensor.

d. Stisknéte a pridrzte tlacitko MODE po dobu 2-3 s. Synchronizace muze trvat 60.
s. Synchronizace muZze trvat 60 s. Na displeji se zobrazi problikavajici symbol ,—,.
e. Vyckejte, dokud se na displeji sensoru nezobrazi hodnota aktuélni teploty (to
znamend, Ze sparovani bylo ispésné). Nyni je pfipraveno zafizeni k pouZiti.
Poznamka: Synchronizace obou zafizeni bude zachovana i ve chvili, kdy budete
vyménriovat baterie.
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Upozornéni na ztraceny signal

Pokud se dalkovy sensor dostane mimo dosah teploméru, nebo bude mezi
sensorem a teplomérem prekazka, spojeni mezi sensorem a teplomérem se porusi
(vice neZ 4 minuty, upozornéni pomoci alarmu). Alarm vypnete stlaCenim
jakéhokoliv tlaCitka. Sensor umistéte poté do blizkosti teploméru a vyckejte
opétovnému automatickému spojeni (teplota bude opét zobrazena na displeji
sensoru.

Funkce automatického vypnuti

Sensor se automaticky vypne pokud, b&hem 30 min neziska zaznam od teploméru
(bude oznameno zvukovym upozornénim podobu 1 min). V pfipadé reZimu Casu,
automatické vypnuti je automaticky deaktivovano.

Méreni teploty pomoci pirednastavené hodnoty (USDA)

1. Pomoci dvou sond mdZete méFit teplotu dvou nezavislych platk& masa, nebo
jednoho velkého platku na dvou rdiznych mistech.

2. Stisknéte MODE a nastavte rezim sondy 1 nebo 2 (poznate podle symbolu
PROBE 1 nebo PROBE 2 v horni ¢asti displeje.

3. Stisknéte MEAT a vyberte pozadovany rezim: PROG (rezim uzivatele), GBEEF
(mleté hovézi), GPOUL (mleté drabeZi), BEEF (hovézi), VEAL (teleci), CHCKE
(kufec), PORK (vepfové). POULT (driibezi), LAMB (jehné&ci), FISH (ryba) a HAM
(Sunka).

4. Stisknéte pro vybeér rezimu chuti v reZimu sond: RARE (jemné propeceny), MED
RARE (mirné propeceny), MEDIUM (stiedné propeceny), MEDIUM WELL (téméF
propeceny) a WELL DONE (propeceny).

Poznamka: v levé Casti displeje je zobrazena prednastavena teplota podle USDA.
Napriklad: Hovézi-well done - dobie propecené 165 °F.

5. Ve chvili, kdy teplota masa dos&hne nastavené teploty, alarm sensoru a
podsviceni displeje se zapne. Vypnuti alarmu: stisknéte jakékoliv tlacitko.
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Méfreni teploty masa podle vlastniho nastaveni

1. Stisknéte MODE a vyberte reZim teploméru nebo sondy 1 nebo 2

2. Stisknéte A nebo'VW. zvySeni/sniZeni hodnoty teploty (displej se dostane do
rezimu PROG - program). Stisknutim a pfidrZzenim tlagitek muZete rychleji

posunovat Gislice. Stisknutim MEAT se vratite do pfednastavenych hodnot (od
USDA).

3. Ve chvili, kdy teplota masa dosahne nastavené teploty, alarm sensoru a
podsviceni displeje se zapne. Vypnuti alarmu: stisknéte jakékoliv tlacitko.

Jak sledovat teplotu BBQ/trouby

1. Sonda 2 slouZi k méFeni a monitorovani teploty uvnitf BBQ, udirny nebo trouby.
PFichyt'te sondu ke grilovacimu roStu nebo k troubé.

2. Stisknéte MODE a vyberte rezim PROBE 2.

3. Stisknéte MEAT opakované, az do doby nastaveni BBQ.

4. Stisknéte A nebo W a nastavte pozadovanou teplotu v rezimu HI BBQ.
Stisknutim a pridrZenim tlacitek nastavite Cislice rychleji. Hodnota nejvy$§i BBQ
teploty (HI BBQ) je v rozmezi 140 - 572 °F, prednastavena hodnota je 250 °F.

5. Stisknéte TASTE a zvolte rezim LO BBQ. Stisknéte A nebo ¥ a nastavte
poZadovanou teplotu v reZimu LO BBQ. Stisknutim a pfidrzenim tlacitek nastavite

prednastavena hodnota je 225 °F.
6. Stisknéte S./S./ (+) /CLEAR a zapnéte/vypnéte alarm.

7. Stisknéte TASTE a vyberte HI nebo LO teploto. (Poznamka: HI BBQ rezim
neumozriuje nastaveni teploty pod LO teplotu. LO BBQ teplota je vzdy nizSi nez HI
BBQ teplota (2 °F). LO BBQ rezim neumoZriuje nastaveni teploty nad LO teploty.
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Venkovni gril

NiZe je uveden navod, jak grilovat dva platky masa souCasné (rlizné propeceni
masa).

1. Zapnéte gril.

2. PoloZte dva platky hovéziho masa na rost grilu.

3. Vlozte sondu 1 do prvniho platku masa (plan: medium-stiedné propecené).
Poté vloZte druhou sondu do druhého platku masa (plan: medium well-témér
propecené). Sonda by se neméla dotykat kosti a tuéné ¢asti masa.

4. Umistéte sondu tak, aby jeji hrot byl vnofen do masa. Kabel/lanko sondy
umistéte tak, aby se nedostal do kontaktu s plameny, ale tak, aby byl stale v
kontaktu grilovaci plochou. Davejte pozor, aby sonda nebo kabel/ lanko nebylo
pritlaceno nebo rozdrceno vikem grilu.

5. Postavte teplomér mimo zdroj tepla. Nepokladejte na/ pod viko grilu.
Zafizeni neni vodéodolné. Nevystavujte ho desti.

6. Stisknéte MODE a vyberte sondu 1 (PROBE 1). Poté stisknéte MEAT a
vyberte BEEF).

7. Stisknéte TASTE a vyberte MEDIUM (TEMP SET 150 °F).

8. Stisknéte MODE a vyberte sondu 2 (PROBE 2). Poté stisknéte MEAT a
vyberte BEEF).

9. Stisknéte TASTE a vyberte MEDIUM WELL (TEMP SET 160 °F).

10. Dosah dalkového sensoru je az 91 m.

11. Ve chvili, kdy prvni platek masa doséhne teploty 150 °F, sensor spusti
alarm a zapne se podsviceni displeje.

12. Stisknéte jakékoliv tlacitko - vypnuti alarmu.

13. Prvni platek masa vyndejte z grilu.14. Ve chvili, kdy prvni platek masa
dosahne teploty 160 °F, sensor spusti alarm a zapne se podsviceni displeje.
15. Stisknéte jakékoliv tlacitko - vypnuti alarmu.

16. Vypnéte gril. Vyjméte sondy z obou platk( masa. Pouzivejte rukavice.
Nesahejte na lanko nebo sondu holou rukou.

17. Hrot sondy oCistéte a ususte po kazdém pouZiti.

18. Vypnéte teplomér a sensor.
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Casovac

Odpocitavani

1. Stisknéte MODE a vyberte reZim Easu (TIMER). Casovac se zobrazi v horni &asti
displeje (00:00).

2. Stisknéte MEAT a vyberte mezi hodinami, minutami nebo sekundami.

3. Stisknéte Anebo'V¥ a nastavte poZadovany Cas. Stisknéte a pridrztetlacitko:
rychlejSi posun &islic. Stisknéte S./S./ )/CLEAR a potvrdte nastavenycas.
Maximalni nastaveni ¢asu: 99:59.

4. Stisknéte a pfidrzte S./S./(+) /CLEAR: reset &isel 00:00.

5. Po nastaveni pozadovaného ¢asu, stisknéte S./S./ (+) /CLEAR: start
odpocitavani. TIMERW bude problikavat a ukazovat zbyvajici ¢as.

6. Pozastaveni Casu: Pauza: stisknéte S./S./()/CLEAR (TIMER'W prestane
problikavat). Pokracovani odg&itani Gasu: stisknéte tlagitko znova.

7. Po dosazeni stanoveného ¢asu, teplomér spusti alarm po dobu 1 minuty a zapne
se podsviceni displeje.

Poznamka: KdyZ ¢as dosahne hodnoty pod 1 h, na displeji se automaticky zobrazi
59759" (59 min a 59 s). KdyZ Casovac dosahne 0700, Eas se za¢ne pricitat nahoru
a po dobu 60 s teplomér spusti alarm. Vypnuti alarmu: stisknéte jakékoliv tlacitko.
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PFicitani €asu

1. Stisknéte MODE a vyberte reZim ¢asu (TIMER). Casovac se zobrazi v horni &asti
displeje (00:00). Pokud uvedeny Cas neni 00:00, stisknéte a pFidrzte S./S:/ («)/CLEAR a
nastavte 00:00.

2. Stisknéte S./S:/(+)/CLEAR: start pfi¢itani ¢asu. TIMER A bude problikavat aukazovat
priéteny €as. Maximalni ¢as: 99h 59 min.

3. Pozastaveni ¢asu: Pauza: stisknéte S./S./«)/CLEAR (TIMER A prestane problikavat).

4. Stisknéte a pridrzte S./S./ @)/CLEAR restart ¢asovace 00:00.

5. Po dosazeni 59 min a 59 sekund, ¢as bude zobrazen na displeji ve formatu
hodiny:minuty.

UziteCné rady

*Pokud teplomér nebo sensor nebude zobrazovat teplotu, ponechte sondu pfi pokojové
teploté. Ujistéte se, Ze je sonda dobfe upevnéna v zasuvce teploméru (zkuste s jackem
sondy chvili otaCet). Pokud problém petrvava, pravdépodobné sonda zkratovala
vlivem vlhkosti nebo vysokou teplotou.

*Teplomér a sensor otirejte pouze navihéenym hadrikem. Zafizeni neni vodotésné,
nevkladejte do vody.

*Nevystavujte teplomér a sensor vysokym teplotam. Davejte pozor také na lanka sond.
Nevkladejte je do ohné, nevystavujte je vysokym teplotam.

*Pokud je zobrazovana teplota pfiliS vysoka, nebo se teplota zvySuje pFilis rychle,
zkontrolujte, zda je hrot sondy spravné zasunut do masa. Pfemistéte sondu do silnéjsi
Casti masa. Vyhnéte se kostem a tucné Casti.

Varovani

1. VZdy pouzivejte tepelné odolné rukavice. Nedotykejte se kovovych ¢asti holou
rukou.
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2. Uchovéavejte mimo dosah déti.
3. Po kazdém pouziti, sondy oGistéte horkou mydlovou vodou a dikladné osuste.

4. Zarizeni neni vodotésné, nevkladejte do vody ani do jinych kapalin. Snazte se,
aby se voda nedostala do zasuvek. Mohlo by dojit k poSkozenf zafizeni.

5. Nevystavujte teplomér a sensor vysokym teplotam (vice nez 300 °C).
6. Nevkladejte sondy do mikrovinné trouby.

7. Teplomér pouZivejte pouze v rozsahu teplot: (0) — 300 °C. LLL symbol se
zobrazi, kdyz teplota bude nizSi nez 0 °C. HHH - symbol se zobrazi, kdyZ teplota
bude vy$Si nez 300 °C.

8. Zarizeni neni vhodné pro déti do 12 let.
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PFednastevené teploty masa

Maso Rare Med Rare | Medium | Med Well | Well Done
Mleté 160°F/71°C

hovézi

(’;Argtt)e;aii 165°F/74°C

Hovézi 125°F/52°C | 140°F/60°C | 150°F/66°C | 160°F/71°C | 170°F/77°C
Teleci 125°F/52°C | 140°F/60°C | 150°F/66°C | 160°F/71°C | 165°F/74°C
KuFeci 165°F/74°C

Vepiové 160°F/71°C | 165°F/74°C | 170°F/77°C
Drdbezi 165°F/74°C

Jehnéci 140°F/60°C | 145°F/63°C | 160°F/71°C | 165°F/74°C | 170°F/77°C
Ryba 145°F/63°C

Sunka 160°F/71°C

Program 145°F/63°C

Distributor pro Ceskou republiku a Slovenskou republiku

Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a, 190 00 Praha 9
www.sunnysoft.cz
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