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MODEL: TP-20B/TP-20C

Uzivatelsky manual

Obsah baleni

1x pfijimac

1x vysilac

1x spona

2x nerezova odnimatelna teplotni sonda
4x AAA baterie
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S./S./@)/CLEAR g‘*;/
LCD displej — zobrazeni vsech symbol(, teploty a ¢asu.
Zobrazeni hodnoty teploty obou teplotnich sond.
Programovatelné upozornéni na specifickou teplotu.
Casovad — 23 h a 59 min, pficitani od¢itani ¢asu.
Rozsah teplot: 0 — 300 °C.
Pfesnost teploty: +1,0 °C.
Zdroj napéti: 2x AAA baterie.
Stojan/otvor pro prichyceni na zed — prostfednictvim stojanu lze pfijimac
postavit na stll/prostfednictvim otvoru lze pfijimac zachytit na zed.
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Tlacitka

1. MODE: stisknéte 1x — vybér rezimu sondy 1, sondy 2 nebo casu.
Stisknéte a pridrzte tladitko po dobu 2 s — rezim synchronizace/spéarovani.
2. A:Vrezimu teploméru (sonda 1 nebo sonda 2) stisknéte a nastavte
teplotu (zvyseni). Stisknéte a pridrzte tlacitko po dobu 2: rychlejsi
pfebihani hodnot teploty. V reZimu ¢asovace stisknéte a nastavte
hodiny/minuty/sekundy. Stisknéte a pridrzte tladitko po dobu 2: rychlejsi
pfebihani hodnot.

3. ¥: Vrezimu teploméru (sonda 1 nebo sonda 2) stisknéte a nastavte
teplotu (sniZeni). Stisknéte a pridrzte tlacitko po dobu 2: rychlejsi
pfebihani hodnot teploty. V reZimu ¢asovace stisknéte a nastavte
hodiny/minuty/sekundy. Stisknéte a pridrzte tladitko po dobu 2: rychlejsi
prebihani hodnot.

4.S./S./t)/CLEAR — v reZzimu &asu: stisknéte tladitko a potvrdte nastaveny
Cas. Poté stisknéte tlacitko jeSté jednou a Casovac aktivujte (opétovné
stisknuti tlacitka — stop/pauza). Stisknéte a pridrzte po dobu 2 s — reset
nastaveného Casu. V reZzimu BBQ — stisknéte tlacitko — zapnuti/vypnuti
alarmu.

5. MEAT: v rezimu teploméru stisknéte a vyberte druh masa, PROG
(program, nastaveni uZivatelem), GBEEF (mleté hovézi), GPOUL (mleté
kureci), BEEF, VEAL, CHCKE (hovézi, teleci, kureci), PORK, POULT (veprové,
dribez), LAMB,FISH&HAM a BBQ (jehnéci, ryba, Sunka a BBQ). V rezimu
Casu: stisknéte a vyberte format ¢asovace: h/min nebo min/s.

6. TASTE: v rezimu teploméru: stisknéte a vyberte chut/stupen propeceni
masa: RARE (syrovy), MED RARE (stfedné opeceny), MEDIUM
(stfedné&/mirné propeceny), MED WELL (vice propeceny), WELL DONE
(dokonale propeceny).

7. @/°C/°F — stisknéte 1x: zapnuti/vypnuti podsviceni displeje. Stisknéte a
pfidrzte po dobu 2 s: vybér teplotni jednotky °C nebo °F.

8. U - stisknéte 1x: zapnuti/vypnuti pfijimace.
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Sonda 1 -
nastavena
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Sonda 2 -
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Vysila¢

TherméPro

°F/°C/d

1) LCD displej — zobrazeni aktudlni teploty sondy 1 a 2.
2) Stojan — prosttrednictvim stojanu lze pfijimac postavit na stil nebo

zahaknout.

3) Prihradka na baterie: 2x AAA baterie.
4) Porty sondy — zapojeni teplotnich sond.
5) Maximalni pfenos — 8 mW
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Tlacitka

°F/°C/b: stisknéte: zapnuti/vypnuti vysilace; stisknéte a ptidrite po dobu
2 s: vybér teplotni jednotky v °C nebo °F.

@: stisknéte 1x: zapnuti/vypnuti podsviceni displeje.

Instalace baterii

Pfijimac: Otevrete pfihradku na baterie a vloZzte 2x AAA baterie. Pfihradku
zase uzavrete.

Vysilac¢: Otevrete prihradku na baterie a vloZte 2x AAA baterie. Pfihradku
zase uzavrete.

Dbejte na sprdvnou polaritu.

Zapnuti/vypnuti
Pfijimac: stisknéte tlaitko:
Vysilag: stisknéte tlagitko: °F/°C/®

Synchronizace/parovani

Neni potfeba provadét sparovani vysilade a pfijimace, nebot sparovani je
prednastaveno vyrobcem. Staci pouze vloZit sondy, vloZit baterie a
zapnout vysilac i pfijimac. Vyckejte par minut. Po zobrazeni hodnot teplot
na displeji prijimace i vysilace miZete zafizeni zacit pouZivat. Nicméné
obcas se mUZe stat, Ze opétovna synchronizace neprobéhne. Postupujte
poté podle nize uvedenych krokd.

a. Do vysilace vloZte sondy.

b. Na vysila¢i stisknéte a pridrite tlacitko °F/°C/® a zapnéte vysilac. Na
displeji vysilace bude zobrazena aktualni teplota.

c. Na pfijimadi stisknéte a pridrzte tla¢itko O a zapnéte prijimac.

d. Na pfijimaci stisknéte a pfidrzte tlac¢itko MODE po dobu 2-3 s a vstupte
do reZimu sparovani. Rezim sparovani bude aktivni po dobu 60 s. Na
displeji se zobrazi problikavajici symbol ,,---,,.

e. Vyckejte par minut. Poté se na displeji pfijimace zobrazi aktudlni
hodnota teploty. Poté je teplomér pripraven k pouZiti.

Pozndmka: sparovani zafizeni je aktivni i pfi vyméné baterii.

Ztrata signalu

Pokud pfijima¢ umistite do vétsi vzdalenosti od vysilace, dojde k preruseni
signalu. Pokud spojeni bude preruseno na vice jak 4 min, jednotka oznami
ztratu signalu. Alarm vypnéte pomoci jakéhokoli tlacitka. Pfejdéte blize

k vysilaci. Signdl a spojeni bude automaticky obnoveno.

Funkce automatického vypnuti

Pokud pftijimac¢ béhem 30 min nezaznamena signal od vysilace,
automaticky se pfijimac vypne. 1 min pired vypnutim teplomér vyda
zvukové upozornéni. Pokud bude nastaven ¢asovac, automatické vypnuti
nebude provedeno.

Méreni teploty masa — nastavené hodnoty teploty

1. Lze zaroven poutZit obé teplotni sondy (sonda 1 a 2). BEhem vareni lze
kontrolovat teplotu dvou rlznych potravin. Pfipadné Ize sondy zasunout
do jednoho kousku masa v rGznych mistech.

2. Stisknéte tlacitko MODE a vyberte rezim teploméru (sonda 1 nebo 2).
V horni ¢asti displeje bude zobrazen napis PROBE 1 nebo PROBE 2.

3. Pomoci tla¢itka MEAT vyberte druh masa. PROG (program), GBEEF
(mleté hovézi), GPOUL (mleté kureci), BEEF, VEAL, CHCKE (hovézi, teleci,
kureci), PORK, POULT (vepfové, dribez), LAMB, FISH&HAM (jehnéci, ryba
a Sunka).

4. Stisknéte tlacitko TASTE a vyberte chut/stupen propeceni. : RARE
(syrovy), MED RARE (stfedné opeceny), MEDIUM (stfedné&/mirné
propeceny), MED WELL (vice propeceny), WELL DONE (dokonale
propeceny).

Pozndmka: Teplota zobrazend v levé ¢asti, je prednastavena hodnota
teploty. Teplota vpravo od ni je hodnota aktualné namérené teploty.

5. Ve chvili, kdy teplota v mase dosahne prednastavené teploty, pfijimac
vyda zvukové oznameni a displej bude blikat. Poté stisknéte jakékoli
tlacitko.
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Méfeni teploty masa — vlastni nastaveni hodnoty teploty

1. Stisknéte tlacitko MODE a vyberte rezim teploméru (sonda 1 nebo 2).
2. Stisknéte tlacitko A nebo V¥ a nastavte pozadovanou teplotu
(stisknutim jednoho ze symbol( — zobrazeni PROG). Stisknete-li a pridrZite
jeden ze symboll — rychlejsi prebihani cislic. Pokud stisknete tlacitko
MEAT, zobrazi se vdm prednastavena teplota.

3. Ve chvili, kdy teplota v mase dosahne prednastavené teploty, pfijimac
vyda zvukové oznameni a displej bude blikat. Alarm vypnéte stisknutim
jakéhokoli tlacitka.

Monitorovani teploty BBQ/trouby

1. K monitorovani teploty v troubé, udirné/BBQ pouZijte sondu 2.

2. Stisknéte tlacitko MODE a vyberte reZim sondy 2.

3. Stisknéte opakované tlacitko MEAT a nastavte BBQ.

4. Stisknéte tla¢itko A nebo ¥ a nastavte poZadovanou nejvy3si teplotu
(HI BBQ). Pokud tlatitko & nebo ¥ pfidriite, Cislice budou rychleji
prebihat. Rozsah teplot HI BBQ je 140-572 °F (nastaveni vyrobcem 250
°F).

5. Stisknéte tlacitko TASTE a prepnéte do rezimu LO BBQ. Pomoci tlacitek
A nebo ¥ nastavte poZadovanou nejnizsi teplotu (LO BBQ). Pokud
tlagitko A nebo ¥ pfidrizite, &islice budou rychleji pfebihat. Rozsah teplot
LO BBQ je 32-554 °F (nastaveni vyrobcem 225 °F).

6. Stisknéte tla¢itko S./S./®) /CLEAR zapnéte/vypnéte alarm.

7. Stisknéte tlacitko TASTE a zobrazte nastavené hodnoty (HI — nejvyssi,
Pozndmka: Pfi nastavovani HI teploty vam zafizeni nedovoli nastavit
teplotu nizsi nez je nastavena LO teplota. Teplota LO BBQ musi byt vzdy
alespon o 2 °F nizsi nez HI BBQ teplota.

Poznamka: Alarm teploty LO BBQ nebude aktivovan do doby nez aktualni
teplota BBQ nebude vyssi neZ nastavena LO BBQ.

Venkovni gril — postup

Postup uvedeny niZe popisuje pfipravu dvou hovézich steak( soucasné.
Jeden z nich bude stfedné propeceny (MEDIUM) druhy vice propeceny
(MED WELL).

1. Zapnéte gril.

2. Na gril vlozte oba platky masa.

3. Do stfedni silnéjsi ¢asti prvniho steaku vlozte sondu 1. Do stredni
silnéjsi ¢asti druhého steaku vlozte sondu 2. Ujistéte se, Ze se sondy
nedotykaji kosti nebo tuéné ¢asti masa. Prvni steak bude stfedné
propecen (MEDIUM), druhy steak bude vice propecen (MED WELL).

4. Sondy a kabely umistéte tak, aby nepfrisly do kontaktu s ohném, anebo
s povrchem grilu. Ujistéte se, Ze kabely nejsou nikde pfiskfipnuty nebo
rozdrceny vikem grilu.

5. Vysila¢ umistéte mimo salajici teplo grilu. Nepokladejte vysila¢ na viko
grilu ani do jeho blizkosti. Vysila¢ neni vodéodolny. Chrarite zafizeni pred
vodou a destém.

6. Stisknéte tlacitko MODE a vyberte rezim teploméru — sonda 1.
Stisknéte tlacitko MEAT a vyberte druh masa (BEEF).

7. Stisknéte tlacitko TASTE a vyberte MEDIUM (nastavena teplota 150 °F).
8. Stisknéte tlacitko MODE a vyberte reZzim teploméru — sonda 2.
Stisknéte tlacitko MEAT a vyberte druh masa (BEEF).

9. Stisknéte tlacitko TASTE a vyberte MED WELL (nastavena teplota 160
°F).

10. Nyni se mUZete vzdalit do 152 m (vezméte sebou pfijimac).

11. Ve chvili, kdy teplota v prvnim mase dosdhne hodnoty 150 °F
(MEDIUM), displej teploméru se rozsviti a vyda zvukové oznameni.

12. Stisknéte jakékoli tlacitko a vypnéte zvukové oznameni a podsviceni
displeje.

13. Prvni steak vyndejte z grilu.

14. Ve chvili, kdy teplota v druhém mase dosahne hodnoty 71 °C
(MEDIUM), displej teploméru se rozsviti a vyda zvukové oznameni.
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15. Stisknéte jakékoli tlacitko a vypnéte zvukové oznameni a podsviceni
displeje.

16. Druhy steak vyndejte z grilu. Gril vypnéte. Z obou steakl vyndejte
teplotni sondy. Pozor! Na sondy nesahejte holou rukou. Hrozi riziko
popaleni. Vidy pouZivejte ochranné zaruvzdorné rukavice.

17. Teplotni sondy ocCistéte a osuste.

18. Vypnéte vysilac i prijimac.

Casovaé

Odpocitavani casu

1. Stisknéte tlacitko MODE a vyberte rezim casu. V horni ¢asti displeje
bude zobrazen ¢as 0:00.

2. Stisknéte tlacitko MEAT a vyberte pozadovany format ¢asu: h:min nebo
min:s.

3. Pomoci tlacitka ¥ nebo A nastavte poZadovany cas. Stisknutim a
pridrzenim tlacitek ¥ nebo A nastavite ¢as rychleji. Poté stisknéte
tla¢itko S./S./®) /CLEAR a potvrdte nastaveny ¢as. Maximalni ¢as je 99 h
59 min.

4. Stisknéte a pridrite tlacitko S./S./®) /CLEAR: vynulovani ¢asu: 0:00.

5. Po nastaveni a potvrzeni ¢asu stisknéte opét tlacitko S./S./¢) /CLEAR —
start odpocitavani. Na displeji bude zobrazena problikavajici symbol
TIMERY .

6. Pozastaveni odpoditavani: opét stisknéte tlacitko S./S./¢) /CLEAR.
Symbol TIMER ¥ nebude problikavat. Opét stisknéte tlagitko S./S./«)
/CLEAR pokradovani v odpocitavani ¢asu.

7. Po odpocitani, casovac zobrazi 0:00, teplomér vyda po dobu 1 min
zvukové ozndmeni a displej bude problikavat.

Poznamka: Pokud bude uvedeny cas pod 1 h (1:00), na displeji se zobrazi
¢as 59'59“ (59 min 59 s). Po dosaZeni nastaveného ¢asu (0'00“), teplomér
spusti alarm, zvukové oznameni bude trvat po dobu 60 s (teplomér bude
zobrazovat ¢as, od chvile dosazeného uplynulého ¢asu). Alarm vypnéte
stisknutim jakéhokoli tlacitka.

PFicitani casu

1. Stisknéte tlac¢itko MODE a vyberte rezim ¢asu. V horni ¢asti displeje
bude zobrazen ¢as 0:00. Pokud ¢as nebude resetovan, stisknéte a
pfidrzte tladitko S./S./@) /CLEAR (0:00).

2. Stisknéte tlagitko S./S./ ) /CLEAR a zapnéte pficitani ¢asu. Na displeji
bude zobrazena problikdvajici symbol TIMER A . Maximalni ¢as: 99 h 59
min.

3. Pozastaveni pricitani: opét stisknéte tlaéitko S./S./¢) /CLEAR. Symbol
TIMERY nebude problikdvat.

4. Stisknéte a pridrte tladitko S./S./®) /CLEAR a &as vynulujte (0:00).

5. Pokud ¢as pfesahne 59 min 59 s, ¢as bude automaticky nastaven na
hodiny (format h:min).

UzZite€né rady

1. Pokud se na displeji teploméru misto aktudlni teploty objevi symbol
LLL nebo HHH, vyckejte, dokud teplotni sonda nezaznamend pokojovou
teplotu. Pokud i tak bude symbol zobrazen, teplotni sonda nebo jeji
kabel je zkratovan (poskozeni diky nadmérné vihkosti nebo tepla).

2. Béhem Cisténi, teplotni sondy nevkladejte do vody.

3. Nevystavujte sondy a jeji kabely extrémnim teplotam.

4. Pokud hodnota teploty vstoupa pfilis rychle, ujistéte se, Zze mate sondu
fadné zasunutu v mase. Sondu nevkladejte do blizkosti kosti nebo do
tucné ¢asti.

Upozornéni

1. BEhem manipulace pouZivejte ochranné zZaruvzdorné rukavice.
Nesahejte na teplotni sondu holou rukou. Hrozi riziko popaleni. Teplotni
sonda a jeji ¢asti jsou béhem/po vareni horké.

2. Uchovavejte mimo dosah déti (mladsi 12 let). Hrozi riziko poranéni.

3. Po kazdém poutZiti sondu ocistéte a radné osuste.

4. Nevkladejte sondu ani jeji kabel do vody. K ¢iSténi pouzijte pouze
navlhéeny hadfik (s mydlem/jarem).
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5. Obé zafizeni nejsou vodéodolna (pfijimac, vysilac). Davejte pozor také na
jack sondy a port. Chrante je pfed vodou a destém.

6. Nevystavujte prijimac a vysila¢ extrémnim teplotam.

7. Teplotni sondu nevkladejte do mikrovinné trouby.

8. Teplotni sondy zaznamendvaji hodnoty teploty od 0-300 °C.
NepouZivejte teplotni sondy nad uvedenou maximalni teplotu.

Tabulka hodnot teplot v daném druhu masa (podle USDA)

MASO RARE | MED RARE | MEDIUM | MED WELL : WELL DONE
Mlevte’ 71 °C
hovézi
Miete 74°C
kureci
Hovézi 52 °C 60 °C 66 °C 71°C 77 °C
Teleci 52 °C 60 °C 66 °C 71°C 74 °C
Kureci 74 °C
Veprové 71°C 74 °C 77 °C
Drubeiz 74 °C
Jehnéé¢i | 60 °C 63 °C 71°C 74 °C 77 °C
Ryba 63 °C
Sunka 71°C
Program 63 °C

USDA doporucuje hovézi, veprové, teleci a jehnéci maso péci minimalné
priteploté 63 °C. Poté nechte maso 3 min dojit. Uvedené hodnoty teploty
jsoupouze orientacni.
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